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“I'amore per la conoscenza riecheggia nei nostri cuori e nutre la grandezza dei pensieri."
Socrates “love of knowledge echoes through our hearts and nourishes the greatness of our thoughts.”
Socrate




Tubti insieme... 1960

In un mondo in cui tutto & vicino ma tutto & estraneo, la nostra famiglia cerca di
realizzare uno stile Frodutbivo basato sulla cultura della Tradizione, delle cose Vere,
Semplici, Trasrarzhl’i...

1In a world where all is close at hand yet foreign, our family attempts to achieve a production style
based upon the culture of Tradition, of True, Simple, Transparent things... All together... 1960



LA
NOSTRA
TRADIZ:ONE

LA NOSTRA TRADIZIONE vitivinicola hasce hel 1960 con la Tenuta di Lughano

i Teverina, Umbria, Cinquanta ettari di vitigni tra le colline umbre dai quali
producevamo vino rosso da tavola, un bianco corposo “Oro di Lugnano”
e uh rosso altrettanto intenso “Rubino di Lugnano”,

In seguito la passione per La nostra terra ci fece tornare nelle Marche
tra le colline di Corridonia e Monte San Giusto, in provincia di Macerata,
terre dove oqgi si estendono filari di: Cabernet, Merlot, Montepulciano,
Sangiovese, Pecorino, Sauvighon blanc ed il Ribona, vitignho autoctono
della zona maceratese, il Vero patrimonio della famiglia Santori.,

LA NOSTRA IDEA & fare poco vino e farlo bene.

Y/

,




I noskri vini dal 1960 inizio della tradizione vitivinicola dei Santori a Lugnano

Teverina borgo medicevale vicino Orvieto.
immersi tra le colline Umbre..

Vini prodotti dai o ettari di vil
Our wines since 1960, beginning of the Santori family viticulture and winemaking tradition at
Lugnano Teverina medieval village near Orvieto.

Wines praduced from the 50 hectares of vines which snuggle among the hills of Umbria...



NOSTRO
PROGETTO

Noi crediamo nella qualitd, nella cultura, nella storia, in un mondo dove tutto

¢ autentico e L'ospitalitd & alla base di ogni rapporto. Siamo una famiglia
per La quale tutto questo ¢ stile di vita, valori in cui crediamo e attraverso
i quali abbiamo cresciuto i nostri figli.

Per questo ed altro ancora preferiamo un vigheto che matura nelle uve, con un
Frofi.Lo sensoriale che si riconosce per FuL'v.z‘m, neltezza, eleganza.

Vini che offrono tutta Lla dignitd di un Llavoro forte, unico e onesto,

Un Lavoro di anni dove L'unico alleato ¢ il Tempo che ¢ Lo strumento pid costoso
ma spesso meno usato, Tra campagna e canting, tra occhio e gusto, alla ricerca
di uno stile che sappla di questa vita vitivinicola, che dia senso ad un lavoro
che Frehdg il tempo e Lo spazio della vita, e che quindi Lavoro, in fohdo,‘woh &

IL tempo ¢ alla base del nostro saper fare vino,




I nostri vitigni, terre aperte ai venti, panorami Lunghi e variegati.
Sole dall'alba e Luce oltre il tramonto, filari Llunghi a sud, colline
della Marca vera.

Our grape varieties, lands open to the winds, long and diverse panoramas.

Sun from daybreak and light beyond sunset, long, southward-running rows, hills of the real March.
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La Terra, “tellus mater” rappresenta la funzione makerna, essa dd e riprehde
La Vika. Le sue virtd sono dolcezza e sottomissione, fermezza pacata e durevole.
Bisogherebbe aggiungere L'umiltd, etimologicamente legata all'éwmus, verso il quale
essa inclina e di cui L'uomo fu fatto, La Terra Lavorata dall’aratro o dalla vanga,
fecondata dalla Pioggia e dal Sole, agitata dal Vento, che pud essere un dolce
mormorio o il fragore di una tempesta ¢ La sostanza universale, la Grande
Madre (Gaia) che partori anche tutti gli Dei (Esiodo v.126).

Da questa simbologia legata al mondo naturale e mitologico nascono L homi
dei nostri vini, omaggio a un'energia cosi potente e sorgente di ogni Vita.

I nostri vini legano il Cielo alla Terra,



Our viticulture and winemaking tradition
began in 1960 with the Lugnano in Teverina
Estate, in Umbria.

Fifty hectares of grape varieties that can be
found between the Umbrian hills from which
we produced a red table wine, a full-bodied
white, called “Oro di Lugnano” and a similarly
intense red, named “Rubino di Lugnano”.
Later, the passion of our land made us come
back to the Region of Le Marche, among the
hills of Corridonia and Monte San Giusto,
in the Province of Macerata, lands where row
upon row of: Cabernet, Merlot, Montepulciano,

Sangi , Pecorino, Sauvi, blanc and

Ribona, a variety native to the area of Macerata,
stretch out over the countryside, and these grapes
represent the True assets of the Santori family.
OUR IDEA is to make small quantities of wine
and make it well.

We believe in quality, culture, history in a world

where everything is authentic and hospitality
forms the basis for every relationship.

We are a family for whom all this represents
a certain style of life, values we believe in and
which we have brought up our children in.
For this, and many other things, we prefer a
vineyard which matures in the grapes, with
a sensory profile which can be recognised for
its clarity, purity, elegance.

Wines which offer all the dignity of strong,
unique and honest work. Work of years where
the only ally is Time which is the most costly,
but often the least adopted, instrument.
Between countryside and cellar, between eye
and flavour, in search of a style that tastes of
this winemaking lifestyle, which gives a sense
to work which takes up time and space of life,
and which, when all is said and done, is not
work at all. Time is at the basis of our wine_

making know-how.
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O and Rain

The Earth, “tellus mater” represents the
motherly role, she gives and takes back Life.
Her virtues are sweetness and submission,
placid and lasting resoluteness.

We should add humility, etymologically
connected with “humus”, towards which she
inclines and of which man was made.

Earth worked by plough or spade, fertilised
by the Rain and Sun, stirred by the Wind,
which may be a sweet murmur or the crash
of a storm is the universal clay, the Great
Mother (Gaia) who gave birth to all gods as
well (Hesiod v. 126). From this symbolism
linked to the natural and mythological world
come the names of our wines, homage to such
a powerful energy and spring of all Life.
Our wines connect the Sky and the Earth.

e Wsne
-

Our wines have TIME within!

The vineyards are only to be seen; of the cellar
we may say that it is used for transformation
supporting, to the utmost, that which nature
has prepared in the biochemical process nf

fer ion and in the foll

of the wine obtained.
I o loeiogl ercell

Planning
and the pleasure to let TIME, more than oenology,
do the work. TIME is the most costly, and least
adopted, instrument of production: grape harvesting
TIME is the basis for every flavour of wine, then
fermenting slowly to instil more aromas into the
soon-to-be-born wine, and TIME to clarify the
new, bitter and rich in tannins, wine follows, then
yet more TIME to tune the instruments which the
aromas play in the wine itself, and finally TIME
to arrive harmoniously to maturity. And with sense
of timing the wine is bottled, then TIME, sometimes
a lot, to perfect the light tones of elegance, and
TIME spent drinking it, because haste kills TIME
which, for us workers of the land, is the sole
instrument of our know-how.



saper fare.

I nostri vini hanno il TEMPO dentro!
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i nostri primi nati

CHIRONE ERIS

e strutturato,"

Origine dei nomi

CHIRONE, asteroide o ex cometa fu scoperto
nel 1977, orbita attomno al Sole in mezzo i
pianeti giganti, quindi olfre forbita di Giove.
Nella mitologia greca Chirone era un cenfauro,
Considerato il pit saggio e benevolo dei
centaur, era esperfo nelle arf, nelle scienze
edin medicina.

Legato al mondo delle emozioni, ha la
capacitd di frovare un ponte fra dolcezza
e determinazione.

ERIS & pid grande pianeta nano del sitema:
solare attualmente conosciuto, che ruota
attormo al Sole olfre forbita di Neftuno.
Deve il suo nome alla mitologia greca.
stretiamente legata ad Ares, Eris &
rappresentata con spalle e piedi alati.

"CHIRONE & un vino che esprime a forza
sensoriale in unorchestra internazionale
di vikighis

Pecorino, Macerakino e Sauvighoh,
Profumi e aromi complessi per un bere
facile e coinvolgente, Utile per tutti gl
usi freschi e gioiosi, Aperitivo, piatti
eleganti di pasta, pesce, formaggl freschi
¢, come compagno di piacevolezze,

1L hostro stile blanco,

ERIS @ un vino figlio della ktplcik&,
che hasce figlio del mondo, espressione
dei migliori caratter dei hostri vikighi.
Montepulciano, Cabernet e Merlot,
per un concerto di armonie sensoriali,
per wna compagnia elegante & qualificata,
T un consumo woh di mode, per uno
stile che ¢ cultura,
Da accompagnare a bubto cid che & sapido

Roberto Potentini
Enologo



OT17AVA MUSA

ono Senso

Origine dei nomi

OTTAVA MUSA. Esistono diverse fradizioni
riguardo l'origine delle muse. Secondo
Pausania, Zeus genero in Mnemosine
tre muse giacendo con lei per nove notti:
Melete (la pratica), Mneme (il ricordo)
e Aede (il canto), indicate con il nome di
Mneiai. Il numero di nove fini per prevalere
in quanto citato da Omero ed Esiodo.

NONO SENSO. L'ottavo senso & una

‘consapevolezza cosmica e metafisica maggiore
alsetfimo che permette di frascendere le leggi

defAde e difatto di arivare vivi nel regno dei morfi.
lInono invece & legato alle divinita e ha una

possibiité: di espansione cosmica neftamente
maggiore fispetio a quela imitata del'ottavo senso.
Il Nono Senso permette la finascita...

"OTTAVA MUSA

¢ un Bianco della Marca maceratese,
elegante per natura, Pinctvolg per
passione.

Meglio a 10°C, meglio in compagnia,
meglio con kutto cid che & bianco,

NONO SENSO
il Rosso del wostri colli leopardiani:
ico al pensiero, divertente a tavola,
Meglio a 1%°C, con tutto cid che inizia
e finisce il pasto,
Vino ottenuto da uve varietd Cabernet
Sauvignoh e Sangiovese."
Roberto Potentini
Enologo
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il nostro
Orgogllo

Origine dei nomi

REBIS, da res bina, & il simbolo dell' Androgino.
Gli alchimisti e i filosofi chiamano Rebis
I'unione di 2 elementi opposti formando
un futto omogeneo: “per mettere al mondo
il fanciullo regale piv perfetto dei suoi genitori”.
Generato dal Sole e dalla Luna, il Rebis
raccoglie le virtt essenzialmente unite, ma
esteriormente polarizzate, del Cielo e della Tera.

EREBO, dal greco Epepog "tenebre” , & una

figura presente nei miti delia religione greca.

E' legato ai racconti su Ade e il mondo
sotteraneo.

Divinita ancestrale, figlio di Caos e fratello
della Notte, & la personificazione delloscurita
piUintensa.

"REBIS

Ribona (alias Maceratino) in purezza.

Colli Maceratesi, sole Mediterraneo,

panorama Adriatico, terra d'Enotria,
ssione del Santori.

A 10°C con Lutto cid che non ¢ rosso.

EREBO ¢ la prima wostra Riserva,

tepulciano, Cabernel, Sang
e Merlot maturano in botti di rovere
stagionato 10 anni per almeno 14 mesi
e albri sei in bottiglia.."

Roberto Potentini
Enologo

REBIS

EREBO
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O veg e CHIRONE e ERJS.
CHIRONE, asteroid or former comet, was discovered.
in 1977, it orbits the Sun between the giant planets,
therefore beyond the orbit of Jupiter.

In Greek mythology, Chiron was a centaur.

Being considered the wisest and most benevolent of
the centaurs, he was an expert in the Arts, Sciences
and Medicine. Linked to the world of the emotions,
he has the capacity of establishing a bridge between
sweetness and determination.

ER/S is the most massive dwarf planet currently
known in the solar system, which orbits the Sun
beyond the orbit of Neptune.

It owes its name to Greek mythology. Closely related
with Ares, Eris is represented with winged shoulders
and feet.

“CHIRONE is a wine which expresses the strength
of the senses within an international orchestra of grape:
Pecoring, Maceratino and Sauvignon.

Complex fragrances and aromas for an easy and
engaging drinking experience. Suited for crisp and
Joyous occasions. Aperitif, elegant pasta dishes, fish,
[fresh cheese and, as companion of amiability.

Our white style.

ERJS is a wine, child of typicalness, which is born
child of the world, expression of the finest characteristics
of our vines.

Montepulciano, Cabernet and Merlos, for a harmonious
sensorial concert, for elegant and distinguished

Jora ient drinking

for a style which is culture.

To go along with all that is savoury and structured.”
Roberto Potentini Oenologist

OTIAVA MULSA is a white wine from the March
of Macerata, elegant by nature, pleasant by passion.
Best at 10°C, best in company, best with all that is white.
NONO SENSO is the ved wine of our Leopardi hills:
poetic to the thought, delightful at the table.

Best served at 18°C, and taken with everything
which begins and ends the meal. Wine obtained
from Cabernet Sauvignon and Sangiovese grapes.”

EIGHTH MUSE. There are various traditions
regarding the origins of the Muses.

According to Pausanias, Zeus generated three Muses
in Mnemosyne, lying down with her for nine nights:
Melete (practice), Mneme (memory) and Aoide (song),
indicated by the name Mneiais.

The number of nine ended up prevailing in that it was
cited by Homer and Hesiod.,

NINTH SENSE. The eighth sense is a cosmic and.
metaphysical awareness greater than the seventh which
allows transcending the laws of Hades and, in fact,
arriving alive at the realm of the dead.

The ninth sense, on the contrary, is related to the
divinities and has a possibility of cosmic expansi
clearly greater than that limited one of the eighth sense.
The Ninth Sense allows for rebirth...

Our ride REBIS and EREBO

Origin of names

REBIS, from the Latin “res bina’, it is the symbol
of the Androgyne.

Alchemists and philosophers call Rebis the union between
2 opposite elements thus forming a homogeneous
whole: “in order to give life to the royal child which
is more perfect than his parents”. Generated by the
Sun and the Moon, Rebis gathers up virtues of the
Sky and the Earth which are essentially unified, but
outwardly polarised.

EREBLLS from the Greek EpeBoc, meaning ‘darkness’,
is a figure of the myths of the Ancient Greek religion.
It is linked to the stories of Hades and the underworld.
Ancestral divinity, the child of Chaos and the brother
of the Night, he is the personification of the most intense
darkness.

“REB/S Ribona (aka Macerating) sin
wine. Hills around Macerata, Medite
Adriatic panorama, land of Oeno;

Sangiovese and Merlot mature,
in oak barrels, seasoned for 1
months in bottles...”  Rober:



REBIS
Coli Maceratesi Ribona Denominazione di Origine Confroliata

REBIS

Hils of Macerata Ribona DOC findicating quality
assurance which cerifies Confrolled Designaion
of Originsfatus)

Uvaggio Rbona [alias Maceratino) in pureza L
Zona diproduzione Vil san Filppo. Monte San Giusto (MC) Area of production
Esposizone sudest
Sitema di alevamento. Guyot Facing
Densita dimpiano 3700 ceppifha
Vendemmia piimayseconda decade disetiembre con momento. Vine densiy
vendemmiale definito con le cu Harvesting
a4 poramet: zuccheri acidita otle, ph,feno
Vinificozione: inbianco termo controliafa a 18°C
Malurazione in acciaio inox per almeno 7 mesi Vinification
Affnamento aimeno 3 mesin botfigia Maturafion
Profio sensoricle bianco paglerino fino al gialo, florecle difioribianchi ~~ Fining
& gial, in bocca fragrante, di buon corpo, elegante: Sensory profie
& pofente
Abbinamento pesce medieraneo, anfipasti primi piati bianchi
Shefflfe Somni Goes with
Temperatura disenvido 1012
Shelfffe
Serve
EREBO
Marche Rosso Indicazione Geografica Tipica
Uvaggio Montepuiciano, Cabemet Sangiovese e Merlot Grape varieties
Zona diproduzione  Vila son Fiippo. Monte San Giusto MC) Areq of production
Esposizone sudest
Sitema di alevamenio. Guyot Facing
Densita diimpianio 3700 ceppi/ha
Vendemmia piima decade diseffembre (Meriot e Sangiovese) Vine densiy
offobre (Montepuiciano e Cabernet) con momento Harvesting
vendemmiale definito con le cuve di maturazione
04 poramet: auccher, aciditd fofale, ph, fenol
Vinificozione macerozione di 18.9g a 26°C,
Maturazione: in'boltte ditovere stagionato 10 anni, per dimeno 14mesi  Vinificafion
Affnamento aimeno 6 mesiin botfigia Maturafion
fino all'intenso, spezie, tabacco,
liquitzia, armonico in bocea, solenne, di corpo, caldo, Fining
gt el e .
Shelflfe 15anni
Temperatura disenvido  16-18° Goes with
Shelfife
serve
CHIRONE

Marche Bionco Indicazione Geografica Tipica

Uvaggio Pecorino, Maceralino e Sauvignon blonc
i Vil San Fiippo - Monte fo (MC)
Esposizone Sud-Est
Sitema di ollevamento - Guyot
Densita diimpianio 3700 ceppifha
ndemmia Primaseconda decade disettembre
conle curve di mofurazione a 4 parameti:
zuccher aciditd fotale, ph, fenoii
Vinificazione in bianco fermo controllafa a 18°C
Maturazione inaccidio inox per aimeno 6 mesi
Affnamento cimeno 3 mesin bottigi
Profio sensoricle di gusto fresco e gioiso in bocca & amonico,
futtato, ragrante, resco nella dominanza
Abbinamento Apeiivo, pasta e formagg freschi,
shef lfe onni
Temperatura diservido  8-10°

Grape variefies

R
Vila Son Fifppo - Monte San Giusto, province of
Macerata (MC)

South-Ecst

Guyot vine fraining fechniaue

3,700 vines per hectare

the fst 20 days of September with definte harvesting
period with 4 parameter grape-matuity curves:
sugars, overal acidity, pH volues, phenols

for white wine, femperature controlled af 18°C

in tairless steel for o least 7 months

forat leost 3 months n botfles

whie wine siraw-coloured fo yelow, wite- and
yelow-flower bouauet, scented fo the polate, good
body, elegant and powerful

Mediterranean fish dishes, hors o oeuves, pasta
ishes wih white sauces

EREBO

Marche Red IGT (indicating quality assurance which
cerfis Profected Geogrophical Indication stafus]
Montepuiciano, Caberet Sangiovese and Merlot
Vila San Fiippo - Monte San Giusto, province of
Macerafa (MC)

South-East
Guyol vine friring fechnicue
3,700 vines per hectare

fist 10 days of September (Mertot and Sangiovese),
October (Montepuiciano and Cabernet) with definfe
harvesting period wih 4-parameter grope-maturity
curves: sugars, overall acidiy, pH values, phenols
macerafion of 18 days of 26°C

foraperiod nof les fhon 14 months n ook barels
which have been seasoned for 10 years

forof least 6 months n botes

purple red fil intense red, spices, fobacco, liquorice
hamonious fo fhe palate, solemn, with body, warm,
rich in wine qualfty indicators

allwhich is meat and elaborate, as dining wine
15years

16:18°C

CHIRONE

Marche White IGT (indicating quaiy assurance which
cerifies rofected Geographical Indication stafus]
Pecorino, Maceratino and Sauvignon blanc

Area of production Vil San Fiippo - Monfe San Giuslo, n the Province:
of Macerata (MC)

Facing South-Eost
Guyot vine fraining fechriaue

Vine densiy 3,700 vines per hectore:

Harvesiing Fist 20 days of Seplember with 4-parameter grape matuiy
curves: sugars, overal iy, pH values, phenoi

Vinification for white wine, femperature controled at 18°C

Maturation in scinless steel for at least 6 months

fining atleast 3monihsin botes

vp of palate tis harmoni

iy, ragron, predominantl fresh

Goeswih Aperiif, posta dishes and fresh cheeses

Shelfife 3years

Serve 810°C



ERIS
Marche Rosso Indicazione Geografica Tipca

ERIS
Marche Red IGT (indicafing quality assurance which
certifies Protected Geographical Indication status)

Uvaggio Montepuiciano, Cabemet e Merot Grape variefies  Montepulciano, Cabernet and Merot
Zona diprodudone Vil sn Fiippo. Monte San Giusto (MC] Area of production Vila San Fiippo ~ Monte San Giusto, province of
Esposiione sudest Macerata (MC)
Sitema di alevamento  Guyol Facing South-East
Densit diimpionto 3700 ceppi/ha Guyot vine faining fechrique
Vendemmia seconda decade di seffembre con momenio, Vine density 3,700 vines per hectare
vendemmiole defrito conle curve i Harvesfing fom 10th-20th September with definte harvesting
mafurazone o 4 paramefr: ucched, acidfe period ith 4-parameter grape-matuy curves:
fotale,ph, fenol sugars, overall acidity, pH volues, phenols
Vinificazione: macerazione i 10gg 0 26°C, Vinificafion macerafion of 10 days ot 26°C
Maturazione naccioio nox per aimeno 6 mest Maturafion in toinlesssteel for ot lecst 8 monhs
Affinamento «aimeno 6 mesi in bottigiia Fining for at least 6 months in botties
linferso, . P uby red il infense red, red and purple frufs, ol red rose,
frufat fothe palate it s harmonious, iy, fragrant,
frogronte, fresco nella dominanza predominantly fresh
Abbinamento utiocio che & roso Goes ith ol fhat sred
shefffe Sami shelfife Syears
Temperatura disenvo  1618° Serve 1618°C
NONO SENSO
NONO SENSO Marche Red IGT (indicating quality assurance which
Marche Rosso Indicazione Geografica Tipica cerfies Profected Geographical Indicafion status)
Uvaggio Cabermet e Sangiovese Grape variefies  Cabeme and Sangiovese
Tona diproduzione  Vila san Flippo. Monte Son Giusto (MC) Area of production Vil San Fiippo - Monte San Giusto, province of
Esposizone sudvest Macerata (MC)
Sitema di alevamento Guyot Facing South-East
Densita diimpianto 3700 ceppi/ha Guyot vine fraining fechrique
Vendemmia seconda e feza decade diseffemore con momento Vine densily 3,700 vines per hectare
vendemmiale defrito conle cue di maturazione: Harvesting from 11th -30th September wih definite harvesting
4 poromefi: 2uccher, acidita fofale, ph,fenof period wilh 4-parameter grape-maturity curves
Vinificozione macerazione di 1599 0 26°C, sugars, overal acidily, pH values, phenols
Maurazione inacciaio inox per almeno 12 mesi Vinificafion macerafion of 15 days ot 26°C
Affinamento clmeno 6 mesiin boftigia Maturation in tainless steei for atleast 12 months
i 10550 porpora; fining forat least 6 months n boltes
ini dolc, abicocca nsory profl puple red, king,
scioppata, equibrato nel fragranza delrosso sweet fannins fo the palate, dried plums, apricolsin
mediterane senza infrusioni da legni syrup, balanced within the bouquet of the Mediterranean
most], cami imi patii red without the infusion of wood essences
shefffe 8ani Goes wilh roosts, elaborate meat dishes, pasta dishes with red sauces
Temperafura disenvido  16-18° dishes with white sauces
shelflfe 8years
Serve 1618°C
OTTAVA MUSA
OTTAVA MUSA Marche White IGT (indicating quaiy assurance which
Marche Bianco Indicaione Geografica Tipica ceriiies rofected Geogrophical Indication stafus]
Uvaggio Pecorino, Maceratino Grope variefies  Pecorino, Macerafino
Zona Vila San Fiipp o) Areq of production Vila San Fiippo - Monte Son Giusto, province of
Esposiione Sud- st Macerata (MC)
Sitema di alevamento Guyot Facing South-East
Densita diimpionto 3700 ceppi/ha Guyot vine fraining fechrique
Vendemmia Primajseconda decade diseffembre Vine density 3700 vines per hectare
conle curve di malurazione a 4 parametr: Harvesiing it 20 doys of September with 4-parameter
auccher, acidita otale, ph, fenoii grape-mfurity curves: sugars, overall acidily.
Vinfficozione inbianco fermo controllafa a 18°C pH values, phenols
Malurazione in accidio inox per aimeno 6 mesi Vinification for white wine, temperature confrolled ot 18°C
Affnamento clmeno 3 mesiin botfigia Mturafion in stainless steel for ot least 6 months
i i o i & amonico, fining for atleast 3 months n botties
ruftato, ragrante, f i o of fresh joylulfo the palate it s harmonious,
Abbinamento Aperitivo, posta e formaggi freschi, fruity, fragrant, predominantly fresh.
shelfife anni Goes ith apets, pasta dishes and fresh cheeses
Temperofura disenvio  8-10° sheifife 3years
Serve gl0C
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I nostri vitigni,

terre arerte al venti,

panorami Lunght,
variegali,

sole dallalba e Luce
oltre il tramonto,
filari lunghi a sud,
colline

della Marca vera
che dolci

si accavallano,
senza affanni,
senza ansie..

www.cantinasantori.com
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