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Ottava Flusa

MARCHE BIANCO [.G.T. DA UVE PECORINO

Profilo sensoriale
di gusto fresco e gioioso in bocca e armonico,
fruttato, fragrante, fresco nella dominanza
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in bianco termo controllata a 18°C
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Affinamento

almeno 3 mesi in bottiglia
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Temperatura di servizio
8°-10° C

Abbinamento
pesce mediterraneo, primi piatti bianchi
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